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321 Gelber Muskateller trocken
Gutswein

Weinausbau & Weinberg

Die von stidlicher Ausrichtung geprigten sandigen Lehmbdden
bringen fruchtige sowie leichte WeiBweine hervor. Diese bleiben
bis zur Vollreife am Rebstock und werden nach schonendem
Abpressen gekiihlt vergoren.

Typizitdt des Weines

Zarte Muskataromen, Rauch und Vanille bestimmen diesen Wein
genauso wie Pfeffernuss und Bratapfel. Die delikate Sii3e
schmeichelt dem Gaumen und die erfrischende Saure gibt den
Druck, der zum Nachtrinken verfihrt.

Expertise

Rebsorte: 100 % Gelber Muskateller
Anbaugebiet: Rheinhessen, Abenheim
Jahrgang: 2023
Geschmacksrichtung: trocken

Inhalt: 0,75L

Alkohol: 11,0 % vol.

Restzucker: 0,9¢g/1

Sdure: 52¢g/1

Histamingeprtift: <0,25mg/1
Speiseempfehlung

Gegrilltes Lamm oder gebratener Fisch leicht mit Muskatnuss
gewlrzt, passen hervorragend zu diesem Wein. Zum Nachtisch
kann es Zimteis mit Orangen sein. Einer Trinktemperatur von 8 -
10 °Cist ideal.

Lagerfdhigkeit

3 Jahre (empfohlen)

EAN-Flasche 403661302250
EAN-Karton 4 036613 02267
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