
 

  

  

 

 

 

 

          

   

 

604 Goldmuskateller lieblich 

Gutswein 

 

 

(Silber AWC Vienna 2019) 
 

 

Weinausbau & Weinberg 
 

Durch einen hohen Aufwand an Handarbeit im Weinberg und 

sorgsame Saftgewinnung aus vollreifen Trauben. Durch eine 48-

stündige Mazeration erhielten wir dieses einzigartige Aroma.  

 

Typizität des Weines 
 

Dieser Wein entspricht einem Aromenpotpourri aus Südfrüchten 

wie Mango, Pfirsich und Aprikose. Die faszinierende Fruchtsüße 

und erfrischende Säure machen ihn zum „süßen‘‘ Schmeichler. 

 

Expertise 
 

Rebsorte:  100 % Goldmuskateller 

Anbaugebiet:                             Rheinhessen, Abenheim 

Jahrgang:                                    2018 

Geschmacksrichtung:            lieblich trocken

Inhalt:  0,75 L 

Alkohol:  10,0 % vol. 

Restzucker:         43,2 g/l 

Säure:  7,1 g/l 

 

Speiseempfehlung 
 

Er ist ein idealer Begleiter zu Zitronencreme oder auch zu 

kräftigem Käse. Ein faszinierend Terrassenwein mit 

erfrischender Fruchtsüße. 
 

Lagerfähigkeit 
 

5 Jahre (empfohlen) 

 

 

EAN-Flasche     4 036613 0322 6 

EAN-Karton      4 036613 0323 3 

  
 


